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KURU MEYVELI AYVA TATLISI

Nese Akgicek

3 adet ekmek ayvasi

1 su bardagi toz seker

15 su bardagi su

1 adet ¢ubuk targin

4 adet karanfil

I¢ harciigin:

2 corba kasi§i toz seker

1 adet yesil elma

5 adet kuru incir

1 cay bardagi kuru Gzim

1 cay kasigi toz targin

1 cay bardagi dévilmus ceviz
1 damla kirmizi gida boyasi

3 adet ayvayi soyup ortadan ikiye bolerek ¢ekirdeklerini ¢ikariyoruz. Yayvan bir tencereye ayvalarin i¢ kisimlari
Uste bakacak sekilde yerlestiriyoruz. Tencerenin dibine ayvalarin ¢cekirdeklerini kabuk tar¢ini ve karanfilleri
yerlestiriyoruz. Uzerine toz seker ve suyu ilave edip harli ateste kaynamasini bekliyoruz. Kaynadiktan sonra 1
damla kirmizi gida boyasi karigtiriyor ve kisik atese alip ayvalar yumusayana dek pigiriyoruz. Bir tavaya 2 kagik
toz seker serpiyoruz. Elma ve kuru inciri minik kiipler halinde dogruyoruz. Tavaya elma incir izim ve toz targini
ekleyip meyveler dlene kadar pigiriyoruz. Ayvalar pistikten sonra firin tepsisine diziyoruz. I¢ harci ayvalarin
ortalarina dolduruyoruz. Tencerede kalan sudan ayvalarin tzerine ikiser kagik dékuyoruz. 150 derecelik firnda
20 dakika daha pisiriyoruz. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra ayvalari sunum icin tabaga alip Gzerlerine
dévilmis ceviz déklyoruz.
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