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KURU MEYVELI HOSAF

200 gr. kuru malatya kayisisi
100 gr. kuru erik

100 gr. ¢cekirdeksiz kuru Gzim
2 adet kiicik boy elma

1 adet nar

8 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

Kuru meyveleri iyice yikadiktan sonra stizdrin. Kayisi ve erikleri blyUklUklerine gbre 2 ile 4 parcaya ayirin.
kayisi, erik ve Uzimu ayr kaplara alip 2 ser bardak su ilavesi ile 4 saat oda sicakliginda bekletin. Bundan sonra
beklettiginiz kayisi,erik ve GzUmU sulari ile beraber biiyUk bir tencereye alin. Toz sekeri ilave edip iyice karigtirin.
orta isil ateste kapag@i kapali olarak kaynatin. Elmalari soyup kusbasi dograyin. Gekirdeklerini ayiklayin.
Tenceredeki kaynayan kuru meyveler yumusayinca elmalari da tencereye katin. orta i1sili ateste 5 dk.
pisirin.Hsafl sogumasi i¢in en az 4 saat bekletin. Son olarak narin kabugunu soyup tanelerini ayirin. Hosafi
servis kaplarina alin. Nar tanelerini kaplara paylastirin. Hosafi 5 dk. bekletip servise sunun.
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