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KURU KAYSILI SUT KAYMAKLI EKMEK

1 kiloun

1 paket maya

1 bardak sit kaymagi
2 bardak sUt

1 bardak Ilik su

100 gram margarin

1 bardak susam

300 gram kuru kaysi

Unu bir kaba alalim ilik suyla mayayi eritelim ve susamini karigtiralim sttini ve sit kaymagini ekleyip margarini
koyalim ve yumusak bir hamur yapalim, mayalanmasini bekleyelim.

Elimizle ceviz blyukliginde hamur alip i¢ine kuru kaysi koyalim ve yuvarlayalim, yagl kagit serilmis tepsiye
dizip firnda kizarana kadar pigirelim.

Not: istenirse icine ceviz de konulabilir.
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