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KURU KAYISILI TIRIT

Kuru sam kayisilarini tozu gidene dek yikayip kaseye koyunuz. Ustiine sicak su doldurup kapali olarak 12 saat
birakiniz. Sonra stzip bu suyu ekmeklerin Ustline bol bol gezdirip birakiniz.

Ekmekler suyu iyice ¢ekince tepside kalani ¢ikarip yerine ekmekleri dizip tatlisinin suyunu sicak sicak Usttine
dokerek tepsiyi kapatip orta atege surlniiz. Ekmekler 1sininca hemen indirip sogutunuz.

Ustlne kuru kayisi tanelerini dizerek birer par¢a da kaymak serpistirip servis yapiniz.
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