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KURU KAYISILI SUTLU IRMIK TATLISI

1 litre st

8 yemek kasigi irmik

1 yemek kasidi nisasta

1 su bardagi seker

1 adet limon kabugu rendesi
10-12 adet kuru kayisi

irmik tathsi igin sitl tencereye alin. Uzerine toz seker, irmik, nisasta ve limon kabugu rendesini ekleyin ve
¢irparak pisirin, hi¢ durmadan karistirmak gerekir ki topaklanmalar olmasin. Diger tarafta daha énceden sicak
suda bekletilmis kuru kayisilari kiip kiip dograyin. Ocaktaki irmiginiz fokurdayip kaynamaya baslayinca énceden
pisirdiginiz kuru kayisilar da ilave edin. 1-2 dk. beraber kaynattiktan sonra sicakken direkt olarak istedidiniz bir
kaliba dékin. Sicakh@ gidip tamamen sogudugunda buzdolabina kaldirin ve bir gece kadar soguyup iyice
dinlendirin. Servis tabagina ters cevirerek, dilimleyip servis yapin.
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