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KURU KAYISILI PILAV

2 Su bardagdi kuru kayisi

1 ¢orba kasigi safran

1 su bardag piring

2 Su bardagi su

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 tath kasidi tuz

yarim tath kasigi karabiber

Piring sicak suda yarim saat bekletilir, daha sonra bol soguk suda yikanir, suyu stzilir, kizgin yagda piringler
tane tane oluncaya kadar kavrulur. Uzerine kuru kayisi, safran, tuz katilir, iyice karistirilir. Su eklenerek piringler
suyunu ¢ekene kadar kaynatilir. Atesten alinir yarim saat bekletilir. Servis yapilacagi zaman karabiber serpilir.
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