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KURU KAYISILI KURU UZUMLU CEVIZLI COREK

1/2 su bardagi erimis margarin

1/2 su bardagi tozseker

1/2 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi kuru kayisi

1/2 su bardagi kuru Gzim

1/2 su bardag ince kiyllmis ceviz igi
2 adet yumurta

1 corba kasigi limon kabugu rendesi
1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

Uzeri igin:

1 kahve fincani tozseker (hamurlari bulamak igin)

Kuru kayisilar, kuru Gzimleri cevizleri Gzim blyukliginde kesip hazirlayalim yumurtalardan bir tanesinin akini
ayirip geri kalan yumurtalar blytkge bir kabin icinde erimis yagi yogurdu tozsekeri limon kabudu rendesi
kabartma tozu ile iyice karigtiralim kuru Gz0m kuru kayisi ve cevizi ilave edip aldidi kadar un ile kulak memesi
yumasakliginda bir hamur yoguralim 10 dakika dinlendirelim ceviz blyukliginde pargalar koparip avucumuzda
yuvarlayalim yagladigimiz firin tepsisine dnce yumurta akina sonra tozsekere bulayip dizelim énceden isitiimig
180 derecede 30 dakika pigirelim soguyunca servis yapalim.
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