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KURU KAYISILI KURABIYE

MALZEME

350 g kuru kayisi,

300 g badem ezmesi,

1 corba kasigi portakal suyu,

150 g pudra sekeri,

2 corba kasi§i portakal marmelat,
2 portakal,

150 g seker.

1. Kaysilari ve badem ezmesini minik kipler halinde kiyin, portakal suyu ile karistirin, Gstlne kapatin ve 2 saat
bekletin.

2. Pudra sekerini, marmelati, badem ezmesi ve kayisilari piriistiz hamur haline getirin.

3. Portakallari kaynar su ile yikayin ve iyice kurulayin. Portakal kabudunu rendeleyin ve seker ile karigtirin.
Kayisili karisimdan ki¢Uk toplar yapin, toplar portakalli sekere batirin. Toplari folyo Ustlinde bir gece boyunca
kurumaya birakin.

4. Toplari folyoya sarin.
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