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KURU KAYISILI KURABIYE

1 paket margarin

5 yemek kasigi pudra sekeri
2 adet yumurta

3 su bardagi un

5 adet kuru kayisi

1 paket kabartma tozu

Kayisilari yumusamasi igin ilik suda bekletin. Sonra suyunu siiziip ¢ok kiiglk pargalar halinde dograyin. Kaba;
kayisi, margarin, seker, kabartma tozu ve unu ekleyip karigtirm. Tim malzemeler iyice karigsana kadar iyice
yogurun. Hamuru merdane yardimiyla orta kalinlikta agin. Actiginiz hamurdan kalip yardimiyla kurabiyeler
¢ikarin. Hafif yaglanmis firin tepsisine kurabiyeleri dizin ve 180 derece firinda 15 dakika pigirin. Pisen
kurabiyeleri firindan ¢ikarin ve kurabiyelerin Uzerine pudra sekeri serpin.

© lezzetler.com tarif no:104533 « adi:Kuru Kayisili Kurabiye « gdnderen:AyGdlgesi « indirme tarihi:23.04.2024 - 23:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-kayisili-kurabiye-vt14195
https://img.lezzetler.com/yuklenen/kuru-kayisili-kurabiye-104533.jpg
http://www.tcpdf.org

