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KURU KAYISILI KOFTE

https://migros.com.tr

2 corba kasigi zeytinyagi
100 gr. kuru kayisi

1 adet kabuk targin

400 gr. domates

1 adet sogan

350 gr. dana kiyma

1 dis sarimsak

1 adet yumurta

Tuz

Karabiber

1/2 gay kagigi kimyon
1/2 gay kagigi kekik

1/2 gay kagigi kirmizi pul biber
25 gr. badem

1 avug kignig

1. Derin bir kasenin i¢erisine kiymayi, baharatlari; kimyon, karabiber, pul biber, tuz, yumurtayi, dévilmus
sarimsagi koyup iyice yogurun.

2. Yogurdugunuz bu harctan kiicUk parcalar kopartarak yuvarlayin.

3. Yuvarladiginiz bu kéfteleri az yagda arkali 6nli kizartip bir kenarda bekletin.

4. Ayri bir tencereye zeytinyagini koyun ve bu yagda soganlari pembelegene kadar kavurun.

5. Uzerine sirasi ile kiip kiip dogranmis domatesleri, kuru kayisilari ilave edip 4-5 dakika soteleyin.

6. Kizarmig kofteleri de ekleyin.

7. Ardindan 2 bardak su koyup (i¢erisine kabuk tarc¢ini da atin) pismeye birakin.

8. Servis yaparken kiylmis bademlerle ve taze kisnis yapraklari ile siisleyin.
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