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KURU KAYISILI HINDI GUVEC

2 yemek kagidi (70 gr) margarin
400 gram kusbasg! hindi eti

5 adet kuru kayisi

16 adet arpacik sogan

8 adet kiraz domates

5 adet mantar

Tuz, karabiber, pul biber, kimyon

Mantar kip seklinde dograyin, domatesleri ise ikiye kesin ve bir kaseye alin. Kase igerisine iri dogranmis kayisi,
arpacik sogan, hindi eti, pul biber, kimyon, karabiber, tuz ekleyip tim malzemeyi harmanlayin. 1 yemek kasig!
margarini gtiveglere paylagtirin. Iglerine karigimi pay ettikten sonra kalan 1 yemek kasigi margarini Gzerine
ekleyin. Onceden isitilimig 200 derece firinda ara sira kontrol ederek etler kizarana kadar pisirin.

Fotograf "brokoli" tarafindan génderildi. 10.12.2015
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