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KURU KAYISI VE AYVALI PILAV

https://migros.com.tr

250 gr. piring

30 gr. tereyagi

30 ml. siviyag

3 bardak su

1 adet ayva

60 gr. kuru kayisi
40 gr. dolmalik fistik
30 gr. kug Uzimi

1 adet kuru sogan
4-5 dal dereotu

Pirinci 20 dakika islatin. O sirada ayvalarin kabuklarini soyup kiip kiip dograyin. Daha sonra kuru sogani ince
ince kiyin ve tavada tereyagl ve siviyag ile kavurun. Ardindan ayvalar ekleyin 2 dakika soteleyin; dolmalik fistigi
ve kug UzUmand ekleyin. Kuru kayisilari dérde boltin onlari da ekleyin ve soteleyin. Piringleri stiziin ve onlari da
ekleyip bir slire daha kavurduktan sonra suyu ekleyin ve kisik ateste suyunu gekene kadar pigirin. Suyunu
¢ekince altin kapatin ve 20 dakika dinlendirin. Dereotunu ince ince kiyip harmanlayin ve servis edin.
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