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KURU KAYISI TATLISI

6 kisilik

Yarim kg giin kurusu kayisi

1 su barda@i kiyllmis ceviz igi
1 su bardagi tozseker

100 gram tereyagi

1 cay bardagi su

100 gram kaymak

Cevizle sekeri karigtinin. Kayisilarin igine kagik yardimiyla bu karigimdan doldurun. Kayisi ve karigim bitene
kadar isleme devam edin. Hazirladiginiz kayisilari yaglanmis tepsiye dizin. Uzerine tereyadi parcaciklari koyun.
Suyu Uzerine gezdirin. Ocakta ya da 6énceden isitilmis 175 derece firinda 15 dakika pisirin. Kaymakla beraber
servis yapin.

Not: Kuru kayisi tathisini mangal atesinde pisirirseniz daha lezzetli olur.
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