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KURU KAYISI TATLISI (OSMANLI)

6 kisilik Malzemesi

1 kg kuru kayisi

2 cay bardagi piring

1.5 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi
2 kahve fincani kuru 0zim

2 dis karanfil,

1 cay kasigi tarcin

3 kahve fincani tozseker

1 su bardagi su

Sisleme igin:

100 gr kaymak

3 ¢corba kasiJi ¢cekilmis antepafistigi

Kayisilar yikayip tencereye alin. Uzerini 6rtecek kadar su ilave edip 5 dakika haglayin ve stiziin. Pirinci
yumusayincaya kadar haslayip stizin. UzOmu ik suda bekletip stizin.

Karanfilleri havanda ezerek toz haline getirin. Haslanmig pirinci derin bir kaseye alin. Karanfil, ceviz igi, Gzim,
targin ve bir ¢corba kasigi tozseker ekleyip karistirin.

Kayisilari ikiye agip i¢lerini hazirladiiniz piringli karisimla doldurun. Hazirladiginiz kayisi dolmalarini hafifce
yaglanmis firin tepsisine aralikli olarak dizin.

Su ve kalan tozsekeri kaynatip tepsiye dokin. Orta isili firrnda 5-10 dakika pigirin. Soguyunca servis tabagina
alin. Kaymak ve dilerseniz antepfistidi ile stsleyip servis yapin.
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