Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU KAYISI RECELI

3 su bardagi su

1.5 kg toz seker

650 gr kuru kayisi

2 corba kagig! limon suyu

Kuru kayisilari oniki su bardagr ilik suyla islatin ve sismeleri icin bir giin suda bekletin. Diger bir tencereye (g su
bardagi su ile toz seker koyun ve orta atese yerlestirin. Karigtirarak sekeri eritin ve kaynamaya birakin. Surup
koyulagmaya bagladiginda, kayisilarin suyunu szip tencerenin igine atin ve surup tekrar koyu kivamini
buluncaya dek kaynatin. Regel kivamini buldugunda, iki gorba kasidi limon suyunu katip, biraz karigtirin. Bir
tasim kaynattiktan sonra tencereyi atesten alip, sogumaya birakin. Sonra kuru cam kavanozlara bosaltin,
sogudugunda kavanozlarin kapaklarini kapatip, serin bir yerde muhafaza edin.

ML® Bademi Kayisi Receli icin tiklayin
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