B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU KAYISI RECELI

500 gr. kuru kayisi
5 bardak toz seker
2,5 bardak su

2 ¢orba kagi@! limon

1 Bir tencereye toz seker ve suyu koyup kaynamaya birakin.

2 Diger yanda 24 saat suda islatiimis kuru kayisilarin suyunu kevgirle iyice stizin.

3 Sonra kayisilari, kaynamakta olan suruba ilave edin. Surup koyulastik¢a kontrol edin.

4 Surup koyulasip regel kivamina yaklasinca, limon suyunu ilave edin.

5 5 dakika daha kaynatin. Kivama geldigini anlamak icin, kasikla bir parca alip, su dolu bir gay bardadina
damlatin.

6 Recel toparlanip camlasiyorsa, hazir demektir.

7 Sonra delikli kepge ile tencerenin tGzerindeki kdpugdu toplayip alin.

8 Receli atesten alip ve sogumaya birakin. Soguyunca kavanozlara bolin.

ML® Kayisili Bar icin tiklayin
ML® Kayisili Bar (gorsel)
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