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KURU KAYISI RECELI

600 gr. ¢ekirdeksiz kuru kayisi
750 gr. su (3 bardak)

1500 gr. toz seker (6 bardak)
2 ¢orba kagi@! limon suyu

Buiylik bir tencereye yikanmig cekirdeksiz kuru kayisilar konur. Uzerine 12 bardak ilik su dékiillir ve kayisilarin
iyice sismeleri icin tencerenin kapagi kapatilarak 24 saat beklenir. Ertesi gin kayisilar, suyu stizilerek tabaga
alinir. Bundan sonra bir tencereye toz sekeri ve su konularak, ates tizerine oturtulur ve karistirmak suretiyle
seker suda eritilir. 5 dakika daha kaynatilir ve tabakta bulunan kayisilar tencereye atilir. Kayisilar kaynayip da
surup koyulasinca buna limon suyu ilave edilir ve regel bir tagim daha kaynatildiktan sonra, tencere atesten
indirilir ve iyice soguyunca kavanozlara doldurulur, agizlar sikica kapatilir.

ML® Kirec Suyunda Kayisi Receli icin tiklayin
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