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KURU KAYISI DOLMASI (ERZINCAN)

1 kg kuru kayisi
250 gr ceviz igi
Y2 su bardag toz seker
125 gr tereyagi

Kayisilar yikanarak suda biraz yumusamasi saglanir. Ceviz dévilerek bir kasik toz sekerle karistirilir. Kayisilarin
arasl acllarak icine bu karigim doldurulur. Arzu edilirse bir bitlinde ceviz konulabilir. Agizlar elle bUzulerek
kapatilir. Sonra diiz bir tepsiye dizilerek Gzerine erimis tereyadi gezdirilir. Kalan seker ve bir bardak su ilave
edilerek kayisilar yumusgayincaya kadar pisirilir. Soguduktan sonra servis tabagina alinarak servis yapillir.
Uzerine arzu edilirse yeniden bol ceviz dokdlur.

Not: isteyen taze kaymakla da yiyebilir.
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