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KURU KABAK KAVURMASI (KAHRAMANMARAS)

200 gr kuru kabak

1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

2 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 tath kasidi tuz

Kabak akgamdan ihk suya islatilir. Ertesi glinii yeteri kadar yumugamamigsa haglanir. Tencereye zeytinyagi ve
ince kiyilmis sogan atilir, pembelestirilir. Uzerine sal¢a ve ince kiyilmig sarimsak eklenir. En son suyu sizdlmis
kabak ve tuz eklenir. Biraz su ilave edilir. 15 dakika kadar pisirilir. llik olarak servise sunulur.
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