B

—
ﬁ
/
5

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU INCIRLI KURABIYE

125 gram tereyag veya margarin
1/2 cay kasigi tuz

1 tath kasidi tozseker

1 adet yumurta

80 ml sicak st

Alabildigince un.

Iciigin:

250 gram kuru incir

150 gram tozseker

1/2 su bardagi badem

Oda sicakliginda yumusamis margarine, tuzu, tozsekeri, yumurtayi, sicak sttl ve alabildigince unu ilave ederek
iyice yoguralim.

Yogdurdugumuz hamuru 15 dakika kadar dinlenmeye birakalim.

Bizde bu esnada igimizi hazirlayalim.

Incirlerin sap kisimlarini kesip, Ust seviyesine kadar su koyarak yumusayincaya kadar haglayalim.

Incirler iyice yumusayinca 150 gram tozseker ile birlikte robottan gecirerek plre haline getirelim.

icine 1/2 su bardag kiyilmig bademi ilave edip, karistiralim.

Dinlenen hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip, avucumuzun iginde yuvarladiktan sonra, oklava
yardimi ile ¢cay tabagi blyUkliginde acalim.

Hazirladigimiz i¢ malzemesinden yeterince Uzerine yayip, sigara gibi rulo seklinde saralim.

Ug kismi altta kalacak sekilde yagladigimiz firin tepsisine dizelim.

Uzerine kizarmamasi icin yagh kagit veya aliminyum folyo koyup, firinda beyaz olarak pigirelim.

Finndan ¢ikarip, Gzerine pudra sekeri serperek ilik olarak servis yapalim.
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