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KURU INCIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag seker
8-10 adet kuru incir

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 cay bardagi sit

2 corba kasigi yogurt

1 cay kasigi toz targin
1 paket kabartma tozu
3 su bardagi un

Incirler kiiglik dogranir, kaseye aktarilir. Uzerine sit konur, 2 saat bekletilir. Stire sonunda derin bir kaba seker
ve yumurtalar konur. Bembeyaz olana dek ¢irpilir. Uzerine erimis sogumus tereyagdi, yogurt katilir kisa stre
karigtirilir. Sonra s(tle birlikte incirler, elenmig un, targin ve kabartma tozu katilir. Tahta kagikla karigtirilir.
Yaglanmis kek kalibina dékaltr. Onceden isitiimis 170 derece firinda 50-55 dakika pisirilir. lliyinca servis
tabagina ters cevrilir.

ML® Taze incirli Kek icin tiklayin
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