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KURU FASULYELI INCIK KEBABI

Malzeme:

4 adet kuzu incik

2 su bardagi Bizim Mutfak Dermason Fasulye
1 adet sogan

1 cay bardagdi Bizim Aygicek Yagi
2 su bardagi sut

16 su bardagi su

1 tath kasidi biber salgasi
2 adet sivri biber

1 adet domates

1 adet havug

1 adet prrasa

1 adet patates

yeteri kadar Tuz

Baharat Kesesi Igin :

1 demet maydonoz

bir miktar Tane karabiber
bir miktar kisnis

1 dilim portakalin kabugu
1 dis sarimsak

bir miktar Taze nane

Baharat kesesi i¢in temiz bir tllbent alin. Malzemeleri icine yerlestirip boh¢a seklinde baglayin. Kuru fasulyeyi
aksamdan st ve su ile islatin. Ertesi giin suyu stizdUrln ve bol su ile adir ateste haglayin. Sogani yemeklik,
havug ve patatesi kiip seklinde dograyin. Pirasayi da dort esit par¢aya bolin. Kuzu incikleri sogan, havug,
patates, pirasa ve siviyag ile bir tencereye alin. Sal¢a ve baharat kesesini ilave edin. AJir ateste sebzelerle
incigi pisirin. Haslanmis kuru fasulyeyi etler pistikten sonra tencereye ilave edin. Domates, biber ve tuz ilave
edip kisik ateste 20 dakika daha kaynatin. Sicak olarak servis yapin.
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