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KURU FASULYELI GUVEC

Malzeme:

150 gram Bizim Dermason Fasulye

2 adet sivri biber

2 adet domates

1 adet sogan

yarim ¢ay bardagi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
kirmizi pul biber

tuz, karabiber

Kuru fasulyeleri bir gece dnceden soguk suda islatin. Bol suyla yikayip stiziin. Fasulyeleri genis bir tencereye
aktarin ve Uzerini iki misli gececek kadar su ilave edip yumusayana kadar haglayin. Sivri biberleri ve
domatesleri yikayip dograyin. Sogani soyup rendeleyin. Derin bir tencerede zeytinyag ile rendelenmis sogani
pembelesinceye kadar kavurun. Sivribiberler ve domatesleri ekleyip birka¢ dakika daha kavurun. Haglanmig
fasulyeleri ve Uzerini gececek kadar suyu ekleyin. Orta ateste 30 dakika pisirin. Ocaktan alip tuz ve baharatla
tatlandirin. Sicak servis yapin.
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