%E
i
. &

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KURU FASULYE

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Adet kirmizi biber

1 Gay Kasigi pul biber

1 Adet yesil biber

2 Su Bardagi kuru fasulye

1 Yemek Kasigi salca

3 Dis sarimsak

1 Tath Kagi§i tuz

1 Adet kuru sogan

Fasulyeleri 2-3 saat dncesinden tencerenin agzini kapatip yumusamasi i¢in kaynar suda bekletin. Sogani
yemeklik,biberleri ince ince dograyin. Tencerede erittiginiz margarinde sodani ve biberi éldiriin ve ince
kiydiginiz sarimsaklari da ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra salgayi da ekleyip karistirin, stiziip
yikadiginiz fasulyeleri de ekleyerek kavurmaya devam edin. En son tuz ve pul biber ile yeterince ilik su
ekleyerek fasulyeler pisene kadar kaynatin. (Cabuk pismesini istiyorsaniz didikli tencere kullanin)
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