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KURU FASULYE CORBASI

300 gr kuru beyaz fasulye

4 dis sarimsak

3 yumurta

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi tath kirmizi biber
toz safran

1/2 bardak sizma zeytinyagi
2 bardak su

1 cay kasigi, tuz

Kuru fasulyeyi 12 saat boyunca suda islatin. Stire sonunda kaynamaya birakin. Bir tencerede zeytinyagdini isitip,
kiyilmig sarimsaklari kavurun, 2 dakika sonra; kimyon, kirmizi biber, safran, ekleyip karigtirin, 1siyr distrin,
sicak su ve haglanmis fasulyeleri ekleyin, kaynatin, bir ka¢ dakika sonra, tuzla ¢irpiimis yumurtalari sicim gibi
akitarak ekleyin. Corbayi sicak olarak servis edin.
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