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KURU ERIKLI TAVUK SARMA

10 Gr Sana Klasik

1 Adet patates

1 Adet taze sogan

1 Adet tavuk gégsi

1 Tutam tuz

1 Adet Domates

2 Dal taze kekik

1 Dilim sarimsak

10 gr Kiyilmig badem

0,5 Gay Bardagi zeytinyagi
1 Tutam karabiber

3 Adet cekirdeksiz kuru erik

Tavugun derisini gikartip kenara ayirin, daha sonra ginitzel yapar gibi ince agin. Taze kekik, sarimsak ve tuzu
havanda macun kivamina getirin, icine SANA KLASIK yagdi ekleyip karigtirin. Bu karigimi tavugun icine fir¢a ile
sUriin ve bademleri, eridi ortasina yerlestirin. Karabiber serpip rulo seklinde sarin ve ayirdiginiz deriyi tavugu
kaplayacak sekilde streg film ile badlayin. Patatesleri kabugunu soyup, dograyin ve haslayin. Domatesi dérde
béllp, kipler halinde kesin. Taze soganin saplarini ezmeden dograyin. Bir tencerenin i¢ine suyu koyup
kaynamasini bekleyin ve altini kisip tavugu 15 dakika kadar i¢inde bekletin. Daha sonra tavugu sudan ¢ikarip
strecini acip, tava altin rengi bir hal alana kadar kizartin. Teflon tavaya biraz zeytinyadi koyup isinmasini
bekleyin ve patatesleri atin. DigI karamel rengini alana kadar kizartin ve atesten almadan énce domatesleri, taze
soganlar atin. Patatesleri tabaga alip tavugu diizgiin dilimler halinde kesip Ustlne yerlestirin.
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