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KURU ERIKLI PEKMEZLI KURABIYE

Malzemesi:

1/2 bardak tereyagi

3/4 bardak toz seker

1/2 bardak pekmez

2,5 bardak un

2 komposto kasigi kabartma tozu
2 kahve kasigi tuz

1 komposto kasigi zencefil

1 komposto kasigi targin

2 kahve kasigi toz hindistancevizi
2 bardak haglanmig ve suyu stzulUp kiyilmig kuru erik.

Hazirlanisi:

Tereyadi ve toz sekeri kdpUk kdplk olana kadar ¢irpin. Yumurta ve pekmezi de katarak carpmaya devam edin.
Erik hari¢ diger malzemeyi bagka kapta karistirin. Bunu agir agir pekmezli yaga katarken devamli karistirin.
Erikleri de ilave ederek karigtirin. Yaglanmis tepsiye malzemeyi komposto kasigiyla dékiin. Sicak firinda 10
dakika pisirin. 10 diizine kurabiye elde edeceksiniz.

ML® Kakli Kurabiye icin tiklayin
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