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KURU ERIKLI LABNELI KURABIYELER

Malzemeler:

1 su bardagi un

1 cay bardadi seker

1 paket kabartma tozu

90 gram tereyag!

1 kutu labne peyniri

1 su bardadi kiyilmis kuru erik
1 adet yumurta sarisi

2-3 yemek kasigi sut

1 cay bardagi pudra sekeri

Hazirlanisi:

Un, tereyag, kabartma tozu ve sekeri yogurup hamur yapin. Yumurta sarisi ve siti ekleyip yogurmaya devam
edin. Hamuru kare geklinde agin. Labne peyniri ve pudra gekerini birbirine iyice yedirin. Bunu hamurun tizerine
yayin. Uzerine dilimlenmig kuru erik pargalari serpin. Iki taraftan ortada bulusacak sekilde rulo yapin. Yagl
kagida sarip buzlukta 30 dakika bekletin. Firini 180 derecede isitin. Dolaptan ¢ikardiginiz hamuru keskin bir
bicakla parmak kalinhdinda dilimleyin. Yagl kagit serili firin tepsisine dizin. 15 dakika altin renk olana kadar

pisirin.
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