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KURU ERIKLI DANA YAHNISI

THY Skylife

Malzemesi:

400 g kuzu eti (iri parga dogranmisg)
100 g kuru erik

20 adet arpacik sogan

3 yemek kasi§i tereyagi

2 adet kiip dogranmis domates

1 tath kasidi tuz

1 kahve kasiJi beyaz toz biber

1 su bardagi su

2 adet defne yapragi

Hazirlanisi:

Erikleri sicak suda bekletip ¢ekirdeklerini ¢ikartin. Tencerede tereyagini eritip, etleri ilave edin, suyunu birakip
cekene kadar bekletin. Arpacik sodan, erik ve domatesleri, defne yapragi, tuz ve biberi ekleyip 20 dakika agir
ateste birakin. Etler pisince servis edin.
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