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KURU ERIK HOSAFI

250 gr erik kurusu (kuru mirdim ya da sari kuru izim)
1,5 su bardag, toz seker

6 su bardagi su

7-8 adet karanfil

Kuru erik bol suyla 2-3 saat islatilir. Ertesi giin 6 su bardagi suyla beraber stizdirdtidiniz kuru erikleri de bir
tencereye koyun.

Orta isili ateste sik sik karigtirarak kaynatin. Karanfilleri de ekleyin. Kaynamaya baslayinca sekeri katin ve yine
sik sik karistirarak 8-10 dakika daha pisirip ocaktan alin. Soguyunca kaselere bosaltip servise sunun.
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