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KURU DOMATESLI VE KAPYA BIBERLI BULGUR PILAVI

2 su bardagi bulgur

3 su bardagdi kaynamis su

1 adet yesil biber

1 adet kirmizi kapya biber

1 kase kurutulmus domates

1 adet blyUk boy sogan

adet buyUk boy rendelenmis domates
2 yemek kasigi margarin

Yeterince tuz

Yeterince karabiber

Kuru sogani ve yesil biberi yemeklik dograyip yagda kavuruyoruz. 2-3 dakika sonra icine yemeklik dogradigimiz
kirmizi biberleri de katiyoruz. Onlari da biraz kavuruyoruz. Sonra bulgurlarimiz atiyoruz. Onlarida biraz
¢eviriyoruz.Domates suyunu, kurutulmus domatesleri ve kaynamis suyu da katiyoruz. Tuzu kontolld atiyoruz
¢unk( kurutulus domates hafif tuzlu olur. Baharatlarn da katiyoruz. Kaynayana kadar harl ateste, kaynayinca
kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisiriyoruz.
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