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KURU DOMATESLI KIR EKMEGI

1/2 paket yas maya

1 adet kesme seker

1 kahve fincani zeytinyagi
2 kahve fincani su

10 adet kuru domates

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi kuru kekik
Alabildigi kadar un

Ik su, seker ve maya yogurma kabinda eritilir. Zeytinyagi ve tuz eklenir. Orta sartlikte bir hamur yapilir. Uzeri
kapatilir, 1 saat dinlendirilir. Stire sonunda kekik ve tavla zari formunda dogranmig kuru domates ilave edilir.
Guzelce yogrulur. Yaglh kagit serilmis tepsiye uzun sekilde konur. Uzerine firgayla su surGlir. 185 derece firinda
kabarip kizarana kadar pisirilir.
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