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KURU DOMATESLI CEVIZLI KEK

https://www.elele.com.tr

3 yumurta

1 su bardag st

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 su bardagi misir unu

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 tath kasidi kirmizi pul biber
3 dal taze sogdan

Yarim demet maydanoz

6 parca kuru domates
Yarim su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

Yumurta, sit ve zeytinyagini genisg bir kasede karigtirin. Misir unu, un, kabartma tozu, tuz, toz seker ve kirmizi
pul biberi ilave edin. Ince kiyilmis taze sodan, maydanoz, kuru domates, yemeklik dogradiginiz sogan ve ince
cekilmis ceviz igini ekleyip karistirin. énceden isitiimis 170 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Ik servis yapin.
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