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KURU DOMATESLI CEMEN SOSLU EKMEK

2 kasik yag

1 cay kasidi gekirdeksiz siyah zeytin
1 kUiguk k&se domates kurusu
1 su bardag st

200 gram krema

1 cay kasigr kekik

1 tane yumurta

2 paket kabartma tozu

2 cay kasigi tuz

Aldigi kadar un

1 kase ¢gemen sosu

Domates kurusunu dograyip 1 saat sivi yagda bekletelim. Karigtirma kabina stt, yumurta, iginden domates
kurusunu aldigimiz yagin, kekik ve tuzu koyup biraz karigtiralim. Igine unu ve kabartma tozunu koyup kek
hamurundan daha koyu bir hamur elde edelim. Kagikla karistirmakta zorlanirsak elimizle yoguralim. Igine
domates kurusu ¢emen sosu ve zeytinleri koyup karistiram. Eger zeytinlerimiz tuzlu ise yemege ekleyecegimiz
tuz miktarini azaltabiliriz. Baton bir kek kalibini yaglayip hamuru kaliba koyup Ustinu dizeltelim. 10 dakika
dinlendirelim. Isitilmig firnda 175 derecede pisirelim.
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