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KURU DOMATES SOSU

8 adet kuru domates

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 kahve fincani su

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

Domatesler Ik suda 2 saat bekletilir. Sudan alinir, robota atilir. Uzerine su, zeytinyadi ve sarimsak ilave edilir.
Tamamen seklini kaybedene kadar ¢ekilir. Sonra tuz ve kekik ilave edilir, kasikla karistirilir. Sos kabina konur.
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