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KURU BORULCELI BULGUR PILAVI

1 su barda@i kuru bériilce
1 adet kuru sogan

2 su bardag bulgur

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
3,5 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Boriilce aksamdan islatilir, ertesi giini yumusayana kadar haglanir. Ince kiyilmis sogan tereyaginda
pembelestirilir. Uzerine salca katilir, kokusu gidena kadar kavrulur. Uzerine yikanmis bulgur ve tuz katilir, 2-3
dakika daha kavrulur. En son sicak su eklenir. Kapak kapatilir, 15 dakika pigirilir.

ML® Lolazli Pilav icin tiklayin
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