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KURU BOREK (SAKARYA)

Sut

Zeytinyag!

1 adet yumurta

125 gr margarin

3 corba kepcesi un

1 kahve kagsidi karbonat
1 tutam tuz

Unun ortasini agip, bir adet yumurta, yarim yumurta kabugunu dolduracak miktarda zeytinyag, sit ve tuz koyup
biraz yogurun. Iki parcaya bdllp, yuvarlak ve kalinca acin. Kiicik paket bir margarini ikiye bdllp, bunlarin
Uzerine kalinca suriin. Ortadan kesilmis bir portakala benzeyecek sekilde kesip, karsilikli Ustliste koyun ve
buzdolabinda 35 dakika kadar bekletin. Orta boy bir tepsiyi iyice yaglayin, dinlendirdiginiz hamuru tepsiye agin,
arasina arzu ettiginiz igi koyup, tzerine bir yumurta sarisi striin ve kizgin firina verin.
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