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KURU BIBERLI OT KAVURMASI

Yarim demet ispanak

1 demet gelincik

1 demet ebegiimeci
Yarim demet isirgan otu
5 adet taze sogan

1 tutam tuz

6 adet kuru biber

50 gr margarin

1 tutam kara biber

Otlari yikayip dogruyoruz. Kurutulmus biberleri kaynar suda 4-5 dakika islatip yumusamalarini sagliyoruz. sana
yagini tencereye koyup dogradigimiz taze sodanlar yagda biraz ¢eviriyoruz. Ardindan suyunu stizdigimuz kuru
biberleri ekliyoruz. 1-2 dakika kavurup dogranmis otlari ilave ediyoruz. Tuz ve karabiberi de kattiktan sonra
kapagdini kapatip kisik ateste kendi suyuyla pisiriyoruz. Dilerseniz sarimsakli yogurtla da servis yapabilirsiniz.
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