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KURU BIBERLI NOHUT

1/2 kg. nohut

10 adet kuru kirmizi biber

10 adet kuru yesil biber

3 corba kagsiJ! tereyagdi

1 adet sogan

300 gr. kugbasgi et

1'er gorba kasigi domates ve biber salgasi
10 adet kuru domates

Kimyon

Tuz

Nohudu aksamdan islatip ertesi giin haglayin. Ocaktan alip bir bardak soguk su katin. 15-20 dakika bekletin ve
sliziin. Sogani yagda kavurun. Eti ilave edip suyunu salip ¢ekinceye kadar kavurun. Salcalar katip kavurun.
Nohudu, kuru biberler ve domatesi, kimyon ve tuzu koyun. Nohudun Gzerine iki parmak gegcecek kadar sicak su

koyup pigirin.
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