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KURU BIBERLI MENEMEN (ISPARTA)

1 Servis Tabagi Dolusu Kuru Sivri Biber
4 Adet Domates

3 Adet Orta Boy Kuru Sogan

4 Corba Kasigi Sivi Yag

4 Adet Yumurta

Tuz

Su

Kuru biberler haglanarak suyu suzilir. Tavaya yagd eklenerek kiiglk dogranan soganlar biraz kavrulduktan
sonra biberler eklenir ve kavrulur. Sogan ve biberler biraz kavrulduktan sonra tizerine kabugu soyulmus
domates eklenip kavrulmaya devam edilir. Karigsim kavrulduktan sonra i¢ine t¢ yumurta kirllarak kati veya az
pismis kivamda pigirilerek servis yapllir.
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