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KURU BEZELYE CORBASI

Malzemeler:

8 bardak et suyu

2 bardak kuru bezelye
orta irilikte 2 havug

2 bas sogan

1,5 kahve fincani un

3 corba kasiJi sadeyagd
1 bardak sut

3 yumurtanin sarisi

8 bardak su

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapiligt:

Bir tencereye 8 bardak su ile temizlenmis yikanmis kuru bezelye konur ve bezelyeler iyice yumusayincaya kadar
kaynatilir. Sonra tenceredeki su iyice stizUlUr. Beri yanda sadeyag ile Kiyilircasina ince dogranmis sogan bir
tencereye konur ve tahta bir kasikla karistirlarak sogan kavrulur. Sonra Ustl kazindiktan sonra ince ince
dogranmig havuclar soganin icine atilir ve birlikte kavurmaya devam edilir. Havuglar da bes dakika
kavurulduktan sonra tenceredekilerin Ustiine un dokdllr ve tahta kagikla karistirmaya ara vermeksizin bunlar
bes dakika daha kavurulur. Sicak et suyu katilir. Haglanarak suyu stizilmis bezelye de katilarak, tuzu ve biberi
de serpildikten sonra tencerenin kapagi yan ortullr ve havuclar iyice yumusayincaya kadar tencere-dekiler
kaynatilir. Sonra tenceredekiler ezilerek ince delikli tel sizgegten gegirilir. Stizlimis sebze ve et suyu gene
atese oturtulur. Beri yanda yumurtalarin sarilari iyice képurtllr. Sonra buna telle ¢irparken dnce pismis ilik sit,
sonra tencereden alinacak birka¢ kasik corba azar azar katilir. Yumurta karisimi yeteri kadar isininca gorbayi
¢abuk cabuk karigtirirken bu da tencereye bosaltilir. Corba iyice karigtirildiktan sonra servis kasesine aktarilir ve
hemen servis yapilir.
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