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KURU BARBUNYALI PILAV

1 su barda@ kuru barbunya
Yarim kg piring

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 litre tavuk suyu

1 tath kasidi tuz

Kuru barbunya aksamdan islatilir, ertesi giin yumusayana kadar haglanir ve suyu stizilir. Piring bol suda yikanir
ve iyice suzullr. Tencereye tereyagi birakilir, orta ateste eriyince piringler konur, bir ka¢ dakika ¢evrilir.
Barbunya ve tuz katilir, alt-tst edilir. Son olarak tavuk suyu gezdirilir. Kapak kapatilir. Kaynamaya baslayinca
ates kisilir ve 15 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:131597 « adi:Kuru Barbunyali Pilav « génderen:mikemmel « indirme tarihi:19.09.2024 - 09:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kuru-barbunyali-pilav-vt96905
http://www.tcpdf.org

