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KURU BARBUNYA CORBASI

1 su barda@ kuru barbunya
1 adet kuru sogan

1 corba kasigi salca

1 adet havug

1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasidi tuz

7 su bardagi su

Barbunya ve havug birlikte haslanir. Kalan az suyu ile blenderden gegirilerek pire yapilir. ince gentilmis sogan
zeytinyaginda gevrilir. Uzerine salca eklenir, 2-3 dakika sonra barbunyali karigim, tuz ve su eklenir. Karigtirarak
bir tagim pisirilir. Sicak sunulur.
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