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KURU BAKLALI TARHANA CORBASI

1 su barda@i kuru bakla
1 su bardagi tarhana

1 corba kasigi salca

1 ¢corba kasigi tereyag
7 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Bakla didukltde haglanir. Tencereye salca ve tereyadi konur, kokusu gidene dek kavrulur. Ates sondUrUlir,
soguk su konur, tarhana, tuz ilave edilir, iyice karistirilir. Baklalar da ilave edilir. Atese yerlestirilir. Surekli
karistirarak bir tagim pisirilir.
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