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KURU BAKLALI BULGUR PILAVI

2 su bardagi pilavlik bulgur
1 su barda@i kuru bakla ici
2 adet orta boy kuru sogan
6 corba kasiJi siviyag

1 corba kasigi salca

4 su bardagi su

karabiber

tuz

Bakla dlduklli tencerede haglanip bir kenara ayrilir. Sogan ince kiyilir, yagda kavrulur, salga katilir, yikanmig
bulgur eklenir, 2 - 3 dakika daha kavrulur. Uzerine haglanmis i¢ bakla, tuz, karabiber ve su sonur, karistirilir,
tencerenin kapagi kapatilir, orta ateste 15 - 20 dakika pisirilir. Yarim saat dinlendirildikten sonra sofraya getirilir.

ML® Kuru Baklali Bulgur Pilavi icin tiklayin
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