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KURU BAKLA EZMESI

400 gr. kuru bakla

3 adet sogan

1/2 bardak zeytinyagi

1/2 demet dereotu

1/2 ¢orba kasigi toz seker
3 ¢orba kasigi zeytinyagi
1 adet limonun suyu

Bir tencereye, sadece yikanmis i¢ kabuklari ¢ikmis kuru baklayi, dérde bélinmus sodanlari, zeytinyadini, toz
sekeri, 8 bardak su ve tuzu koyarak kapagini kapatin ve baklalar iyice pisipte dagilir gibi oluncaya kadar
ortadan az kuvvetteki bir ateste yaklasik 2 saat pismeye birakin.

Pisince baklalari bir siizgecten gecirerek pure haline getirin ve sonra bunlara dereotu ekleyin ve tekrar atese
oturtarak bir tasim daha kaynattiktan sonra hemen tabaga dokiin. 2 saat bir kenara birakarak iyice
dondurduktan sonra Ustline 4 ¢gorba kasigi zeytinyadi gezdirin ve yaninda limonla servis yapin.

ML® Kuru Bakla Corbasi icin tiklayin
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