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KURRILI PATATES (HINDISTAN)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

800 gram patates,

iri 1 bas sogan,

50 gram margarin yagi,

1 corba kasigi domates salgasi,

4 kasik beyaz sirke,

1 tath kasidi kurri,

3 ¢orba kasig misirdzi yadi veya susam yagl,
yeteri kadar tuz,

1 kahve fincani et suyu.

Yapimi : Patatesleri bol suda iyice yikamali ve tuzlu kaynar suya atip haglamali. Oldukga diri iken tuzlu kaynar
sudan ¢ikarilacak patatesleri sicak sicak soymali ve bir kenarda sogumaya birakmali. Soguyunca bunlari dilim
dilim dogramali. Beri yanda margarin yagiyle tohum yagini bir tencereye koymali. Buna centilircesine ince
dogranmig sogani katmali ve tahta kasikla karistirarak bunlar kavurmali. Soganlar renk degistirince patates
dilimlerini icine atmali ve bunlari da cevirerek sote etmeli.

Patatesler sote olunca bir tatl kasigi toz kurri'yi (targin, yenibahar, karabiber, kirmizi biber, zencefil, dévilmis
karanfil, kimyon karigimi) serpmeli. Sirkeyi de dékince bir fincan et suyunda eritilmis domates salgasini katmali.
Vakit vakit karistirarak patatesleri pisirmeli. Yemek pisince bunu servis tabagina koymali ve ¢ok az yagla
pisirilmis bir pilavin yani sira servis yapmal,
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