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KURNIK (ELAZIG)

https://www.elele.com.tr

4 yemek kasigi zeytinyagi
1 sogan

2 dis sarimsak

500 kusgbasi tavuk eti

100 g mantar

2 su bardag tavuk suyu

1 cay bardagi esmer yasemin pirinci
1 demet dereotu

1 limonun suyu

1 haslanmis yumurta
Kremali ve peynirli hamur igin:
125 g tereyagi

125 g krem peynir

1 yemek kasigi krema

1 yumurtanin sarisi
200gun

1 tath kasigi kabartma tozu
Krep igin:

1 yumurta

1 su bardag st

1 su bardagi un

Tuz

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

Hamur igin tereyadi, krem peynir ve kremayi bir mikser yardimiyla krema kivamina gelinceye kadar ¢irpin.
Yumurta sarisini ilave edip ¢irpmaya devam edin. Ayri bir karistirma kabinda un ve kabartma tozunu
harmanlayin ve tereyagl karigima ilave ederek hamur toparlanincaya kadar yogurun. Hamurun Uzerini stre¢
filmle sarip buzdolabinda 30 dakika dinlendirin. Yumurtal tavuk i¢in zeytinyadini genis bir tavada isitin.
Yemeklik dogradiginiz sogan ve ezdiginiz sarimsagi pembeleginceye kadar kavurun. Kusbag! tavuk etini ilave
edip etlerin rengi déniinceye kadar pisirin. Ince dogradiiniz mantarlar ve yikayip stizdigundz pirinci de ilave
edip 5 dakika daha pigirin ve tavuk suyunu ilave edin. Tavuk etleri iyice yumusgayip piringler suyu ¢ekinceye
kadar kisik ateste kapagi kapali olarak pisirin. Ince kiydiginiz dereotu, limon suyu ve kati haslayip kiip
dogradiginiz yumurtay ilave edip 2-3 dakika daha pisirin ve ocaktan alin. Krep i¢in gerekli olan tim malzemeyi
genig bir kaseye alip bir mikser yardimiyla ¢irpin. Hafif yagladiginiz tavaya bir kepge kadar dokup her iki tarafini
da kizartin. Tavuklu karigimin yarisini bir firin kabina aktarin. Uzerine pisen kreplerden bir tane yerlestirip kalan
tavuklu karigimi ilave edin. Dinlenen hamuru buzdolabindan gikartip firin kabinizin boyutlarinda agin. Kabin
Uzerini hamurla kaplayin ve Gzerine ki¢Uk bir kasede ¢irptiginiz yumurta sarisini strin. Onceden isitilmis 180
derece firinda 25-30 dakika pigirip sicak servis yapin.
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