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KURDAN KEBABI

2 adet patlican

1/2 kg. kiyma (kofte yapilacak)
2 adet domates

Tuz

Siviyad

Salca

2 adet patlican soyulup tuzlu suda bekletilir.

Patlicanin bir tanesi uzunlamasina 3 e kesilir. Diger patlican da 3 e kesilir.

Patlicanlar tek tek kizartilir.

Kiymadan 6 tane iri iri kéfteler hazirlanir.

Kizartilan bir patlicanin igine kéftesi konulur ve patlicanin iki ucundan tutulup ortada uglari birlegtirilerek tzerine
domates dilimi konulup kirdanla tutturulur.

Bitlin patlicanlara ayni iglem yapilir ve patlicanlar firin tepsisine dizilir.

Uzerlerine salcali su gezdirilip firina verilir.
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