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KURBAN KAVURMA (OSMANLI)

Kavurma igin:

1.5 kg kavurmalik kuzu et
500 gr arpacik sogan
4 domates,

20 dis sanmsak

5 sivri biber

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kakule

Kekik

Pilav igin:

4 su bardag piring,

6 su bardagi su

6 corba kagsiJi tereyagdi
2 havug ,

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardadi kustzimu
Tuz

Hamur icin:

1 kg milféy hamuru

1 yumurta

Etleri tencereye alip (izerine tuz serpin ve etler suyunu salip gekinceye kadar kapagi kapali olarak pisirin. Once
orta sonra kisik ateste slrekli karigtirarak etler iyice yumusayincaya kadar -kavurun ve ayri bir tabaga alin. Etleri
pisirdiginiz tencereye arpacik soganlarini ilave edip 3-4 dakika kavurun. Domatesleri soyup dograyin. Sivri
biberleri klicUk ki¢Uk dograyin. Domates ile biberleri kavrulmakta olan soganlara ekleyin. Eti ve baharatlari ilave
edip karistirarak kavurun ve atesten alin.

Pirinci tereyaginda kavurun. Havucu temizleyip kiip kip dograyin. Havug, tar¢in, kustizim, su ve tuzu ekleyip
kisik ateste kapagi kapali olarak pisirin. Atesten alin ve Uzerine kadit havlu érttp dinlendirin.

Milfdy hamurunu yarim santimden biraz ince agin. Hamurun gevresinden ince seritler keserek olabildigince
diizgln yuvarlak bir sekil elde edin. Dibi yuvarlak bir tencerenin igine hamuru kenarlari diga sarkacak gekilde
yerlestirin. Uzerine bir sira kavurma bir sira pilavi degisimli olarak doldurun. Sarkan hamurlari pilavin tizerine
kapatin. Tencereyi firin tepsisine ters ¢evirerek alin ve tzerine ¢irpilmis yumurta sdriin. Onceden isitiimig 180
dereceye ayarli firinda nar gibi kizarincaya kadar pigirin.
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